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Sushi - Palamés

VINOS BLANCOS Copa  Botella

Sommos (p.0 Somontano) 3.50 € 1490 €
Criado sobre sus lias durante 3 meses. Expresivo, con frutas tro-

picales como la pifia, acompafiadas de recuerdos a frutos secos. —
Redondo, llena el paladar de sabores frutales con un ligero fondo _€ F'!

de barrica.

Finca Montepedroso (p.0. Rueda) 450€ 1890 €
Con 5 meses de crianza sobre lias, es un vino fresco e intenso, que
reune las mejores caracteristicas de los vinos verdejos. De inten-
sidad alta, destacan sus notas a albaricoque, melocotéon e hinojo,
que se mezclan con ligeros recuerdos de heno recién cortado y
notas minerales.

Jose Pariente (0.0. Rueda)
Es un Verdejo aromético con una compleja gama aromaética de fru-

tas blancas, frutas exdticas y citricos. En boca es goloso, fresco y ﬂ

elegante. Un vino con una acidez marcada y una amargor final muy
representativa de la variedad.

2350 €
La Val (p.0. Rias Baixas)
Monovarietal de Treixadura, Fresco y frutal, de buen equilibro y ex- — ik
tracto, con notas balsdmicas que perduran en un largo y fresco e e
final.
Mar de Frades (p.0. Rias Baixas) 28.50 €

Presenta color limén palido, con irisaciones verde lima y reflejos
acerados. En nariz se aprecian notas de uvas, manzana verde, aro-
mas salinos y de flores blancas. Intenso y Persistente. En la boca
tiene notas de frutas exdticas, y un final de paso marino y mineral.

Pazo Senorans (p.o. Rias Baixas)
Un albarifio de manual que pone en valor el caracter varietal de la
uva y la elegancia de los suelos arenosos del Valle del Salnés. Un
vino blanco cuyo aroma y frescor nos habla de su cercania al mar, *i.

pero sobre todo, de los suelos de xabre de los que procede.

El xitxarel-lo (p.0. Penedes) 19.50 €
Elaborado con la variedad autéctona del Penedés por excelencia:
el xarello. Una variedad muy querida, resistente a la sequera y la
calor, que ha sabido vencer el paso del tiempo y convertirse en la
esséncia del territorio.

Gran Crisalys Torello (p.0. Penedes) 26.50 €
En nariz notas citricas con apuntes de pifia y maracuya como pri-

marios. Luego aparecen aromas de ciruela blanca con toques de H_G
lichi. En boca es todo frescura, seco y suave, muy frutal, la pifia y el -

pomelo muy marcados, tipico de los xarel-los.

Indispensable (p.0. Emporda) 350€ 16.90¢€
Se elabora como vino joven a partir de una sabia mezcla de varie-
dades medianamente aromaticas como macabeo o garnacha blan-
cay de uvas de gran perfume, como sauvignon blanc o moscatel.
Su color es amarillo palido con reflejos verdosos y su aroma inten-
so, de fruta dulce y de finas notas tropicales sobre un fondo floral.
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Nomes (p.0. Emporda) 18.00 €

Garnatxa Blanca es un blanco de color amarillo pélido con tonos

verdosos. En nariz es muy aromatico, con recuerdos a fruta fresca y - E
S S

finas notas especiadas. En boca es fresco y envolvente, complejo
y largo, con un buen equilibrio. En boca es equilibrado, fresco,
redondo y complejo.

Terra Remota - Caminante (p.0. Emporda) 29.00 €
Es un vino blanco elaborado con uva de las variedades Garna-

cha Blanca 50%, Chardonnay 35% y Chenin Blanc 15%, que per- -‘@

manece entre 6 y 8 meses en barrica de roble junto con sus lias.

4D (p.0. Rioja) 500€ 25.00€
Fermentado durante 4 meses en barrica francés, con aportes a fruta

de la Viura, destacando los toques a fruta tropical, fruta de hueso, -
ayudado mucho por el trabajo de las lias. Bollerfa, ligeros tostados, .._—/ ﬂ
lacticos, procedentes todos de la crianza. Fondo suave mineral. =
Ataque en boca fresco aunque complejo.

Riesling Urban Hof (alemania) 25.50 €
De color amarillo paja con reflejos verdosos, limpio, brillante y ele-
gante. Aromas florales, citricos, minerales y membirillo. De vibran-
te acidez, excelente mineralidad, suculenta complejidad frutal, de
post-gusto medio, ligeramente dulce.

VINOS ROSADOS Copa Botella

Sommos (p.0 Somontano) 350€ 14.90€
Notas citricas como el pomelo, fruta roja fresca como fresas acidas
y flores blancas. Destaca su acidez y tensién en boca. [ ] -é 5 !

Pasion Bobal (utiel Requena)

Color rosa claro brillante, nariz intensa con abundantes toques de 19.50€
fruta roja (grosellas, cerezas vy fresas) y sutil recuerdo de pétalos .
de rosa. Al paladar presenta buena estructura, sabroso, amplio y [} g«:&-—’!
equilibrado. Su fresca acidez hace de él un vino agil y vivo. g
Mip Classic (aoc - Francia) 28.00 €

Rosé hecho de la cepas tipicas de Provence que son : Cinsault,

Syrah y Garnacha. En boca: Es un vino gourmet con una ligera

sensacion de dulzura en la final. Un montén de melocotén y albari- b —| ,— j g
coque, guayaba. Fresas del bosque, melén dulce pero todavia de

buen gusto y refinado.

VINOS TINTOS Copa Botella

Sommos (D.0 Somontano) 350€ 14.90¢€
Violeta muy intenso, con ribete azulado. Mix de frutas rojas y negras

con suaves torrefactos finales. Jugoso vivo y potente. Vino de gran A; ﬁl
recorrido. il +

Terra Remota - Camino (p.o. Emporda) 28.00 €
Limpio y brillante, muestra un bonito color cereza picota con ri-

bete cardenalicio y capa media-alta. Glicérico en copa, este vino ‘
tinto ecolégico con crianza forma una bonita lagrima coloreada. \B—
Aromas complejos y seductores, con muy buen equilibrio entre la

fruta y la crianza.

Ladrén de Guevara (0.0. Rioja) 450€ 2090¢€

Esta elaborado 95% con uva Tempranillo y un 5% Graciano. El tipo

de roble que se ha empleado en los 12 meses de crianza, ha sido W

francés y ruso, ambos al 50%. Las barricas son de 3 afios. Ha ma-
durado en botella durante otros 12 meses.

Finca Valpiedra (p.o. rioja) 34.50 €
Lagrima abundante, densa y tefiida. En nariz destacan las notas mi-

nerales y de frutos rojos y negros, recuerdos de incienso. Todo ello 1—_€ !
unido a la vainilla, el cedro, el tabaco rubio y especias de la madera o a

del roble francés. En boca es un vino sabroso y rapido.

Lambuena (p.o. Ribero del Duero) 350€ 1850€
Color rojo picota, con ribetes rubi, de capa alta limpio y brillante. En

nariz es complejo, con buena intensidad, aromas de frutos negros __
maduros, regaliz, toffe especias y motas minerales. En boca tiene T E

buena estructura, complejo, carnoso y equilibrado con taninos dul-
ces y tostados de la madera bien ensamblados.

Matarromera (p.o. Ribero del Duero) 38.90 €
Color rojo picota muy subido con abundantes tonos violdceos de
recorrido y abundantes ribetes amoratados. Intenso y de gran com-
plejidad, en el que conviven potentes aromas de frutas negras muy
maduras en armonia con tonos y aromas especiados de madera
nueva y noble.

CAVA Copa Botella

Descregut (srut nature) , 350€ 18.00€
Un brut sin adicion de azucares ni de sulfitos, elaborado con las
variedades tradicionales del Penedés: Xarel-lo, Macabeo y Parella-
da. Este espumoso que pertenece a Corpinnat, desprende notas ﬂ

complejas de fruta madura y de brioche.

Gramona 28.50 €
Un brut sin adicion de azucares ni de sulfitos, elaborado con las
variedades tradicionales del Penedés: Xarel-lo, Macabeo y Parella-
da. Este espumoso que pertenece a Corpinnat, desprende notas
complejas de fruta madura y de brioche.

Torell6 225 (Gran Reserva Brut Nature) 32.90 €
Espumoso maduro con una burbuja fina y persistente y unos aro-
mas delicados de fruta fresca, bolleria y lacteos. En boca es amplio, *
agradable y rico en matices con una acidez muy bien integrada y un

fondo maravilloso de notas frutales, pasteleria y tostados.

CHAMPAGNE Botella

Moét (Brut imperial) 62.00 €
Moét Impérial es el champagne mas emblematico de la Maison. Fue

creado en 1869 y personifica el estilo Unico de Moét & Chandon, S - -
que se distingue por una fruta viva, un paladar seductor y una ma- wuwﬂ

durez elegante.

Moét Rosé 68.90 €

Moét Rosé Impérial es una expresion espontanea, radiante y ro-
mantica del estilo Moét & Chandon, que se distingue por una fruta
viva, un paladar seductor y una madurez elegante. Rosa con toques
ambar. bouquet vivo e intenso de frutos rojos (fresa silvestre, fram-
buesa, cereza). Matiz floral de rosa.

Veuve Clicquot 68.90 €
Veuve Clicquot Brut Yellow Label es un vino espumoso perfilado con
una burbuja pequefia y unos aromas intensos de fruta blanca, notas
de frutos secos y toques de vainilla. En boca es equilibrado, intenso
y preciso. La acidez se entrelaza perfectamente con las notas fruta-
les otorgando frescura y viveza hasta el final.




